
Garland XPress Grill
Komplett neu gestaltet
Die nächste Generation des  
zweiseitigen Grillens
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Das Grillgut wird von den oberen und unteren Platten des XPress Grill gleichzeitig gegrillt, wodurch die Garzeit auf die 
Hälfte reduziert wird. Die präzise Temperatursteuerung ermöglicht eine Zubereitung der Speisen mit angemessener 
Kerntemperatur und gewährleistet somit konstante Qualität und Lebensmittelsicherheit. Außerdem wird durch die 
kurze Abkühl- und Vorheizzeit Energie gespart, indem die Platten außerhalb des Hauptbetriebs abkühlen können.

Intelligente zweiflächige Grillgeräte, die Geld, Zeit und Platz sparen  
und gleichzeitig die Qualität verbessern.

Flexibilität
• NEU Erhältlich als 12˝ (eine Platte); 24˝ (eine oder  

zwei Platten); 36˝ (eine, zwei oder drei Platten)
• NEU Grillplattenabstand gestiegen von 1,7 cm auf 5,1 cm
• Für schnelle Zubereitung und hohe Kapazität

Einfache Bedienung
• NEU Einfaches und intuitives EasyTouch™-Bildschirmdesign 

mit „Press & Go“-Oberfläche
• NEU USB-Anschluss zur Menüaktualisierung
• Einheitliche Oberfläche der Manitowoc-Geräte

Einfache Reinigung
• NEU Einwellige Hebevorrichtung der Platten
• Sichere abgerundete Abkantungen und servicefreundlicher 

Rundum-Zugang

Einfache Wartung
• Die Benutzeroberfläche bietet erweiterte Diagnosefunktio-

nen und Fehleraufzeichnung – dies erhöht die Anzahl der 
im Service-Erstkontakt gelösten Probleme

• NEU Die Spannungsmessung und das Energiemanagement  
aller elektrischen Komponenten sind standardisiert

Temperatursteuerung
• NEU Digitalisierte, präzise Temperatursteuerung statt 

An-Aus-Temperatursteuerung
• Keine Temperaturüber- und -unterschreitungen
• Einheitliche Temperaturverteilung auf fünf voneinander 

unabhängig gesteuerten Heizzonen
• Jede Platte kann nun auf eine unterschiedliche Temperatur 

eingestellt werden.
• Menüflexibilität, z. B. ganztägiges Frühstück

Energieeinsparungen
• Basierend auf einen kürzlich durchgeführten Vergleichstest 

wird mit dem neuen Garland XPress Grill die benötigte 
Energie um ca. 24 % reduziert.

• Die Abschaltung einzelner Grillzonen ist möglich, wenn sie 
nicht benötigt werden. (NEU)

• Jährliche Einsparung bei Ausstattung und Klimatechnik 
bietet höheren Küchenkomfort

Zuverlässigkeit
• Starke Konstruktion der Bodengruppe und Komponenten 

mit höherer Lebensdauer
• Geringere Lebenszykluskosten und exakte Funktionskontrolle

Garland XPress Grill

QR-Code scannen, um das 
Produkt- Video anzusehen.

Sie finden das Video auch hier: https://youtu.be/YXP_-xsjTzg

Fluent in Foodservice


